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FORMACIÓN CONTINUA 2025 PEDRO MURIAS DE RIBADEO 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

• FC2025F127077 INICIACIÓN Á TRANSFORMACIÓN DO LEITE; ELABORACIÓN DE 

PRODUTOS LÁCTEOS ARTESANOS (21h) 

 

• FC2025F127078 INICIACIÓN Á TRANSFORMACIÓN DO LEITE; ELABORACIÓN DE 

PRODUTOS LÁCTEOS ARTESANOS (21h) 

 

Programa: 

 

Parte teórica: 

Procesos de elaboración de productos lácteos artesanos  2 horas 

 

Parte práctica: 

Elaboración de queixo galego      3 horas 

Elaboración de iogur e requeixo      3 horas 

Elaboración de manteiga e mascarpone    4 horas 

Elaboración de queixo fresco      4 horas 

Visita a BICO DE XEADO Cooperativa Agraria en Bergondo 5 horas 

 

Toda a información referente ao plan de formación continua 2025 pode consultarse na 

seguinte ligazón: 

 



 

AXENCIA GALEGA DA CALIDADE ALIMENTARIA - AGACAL 
CFEA PEDRO MURIAS 
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https://mediorural.xunta.gal/es/temas/formacion/formacion-continua/plan-de-

formacion-2025 

 

Para poder inscribirse poden empregar a seguinte ligazón: 

https://foagro.xunta.gal/foagro/inscripcion/publica/accionsFormativas 

 

Para calquera dúbida ou información adicional pode contactar con nós nos teléfonos e 

no correo electrónico do noso centro. 


